
Boden aus gemahlenen Mandeln, Mehl, Zucker und Eiern,
bedeckt mit gehobelten Mandeln und Puderzucker.

PETISU FONDANT O SCHOKOLADE

Weicher Teigboden, gefüllt mit Apfelmus und Rosinen,
mit Zimt aromatisiert, mit Puderzucker bestreut.

4,40€

KUCHEN 2,40€
Éclair, gefüllt mit Vanillecreme, überzogen mit
weißem Fondant oder Vollmilchschokolade.

MOUSSES

GEFÜLLTES APFELGEBÄCK

3,60€

1, 3, 5, 6, 7, 8, 11

1, 3, 5, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8

APFEL-VANILLE-CREME 
Dünner Blätterteig, gefüllt mit Vanillecreme, belegt mit
Apfelscheiben.

SANTIAGO

BROWNIE

QUARKKUCHEN MIT BLAUBEEREN 
Knuspriger Keksboden, gefüllt mit cremigem und
süßem Quark, gekrönt mit Blaubeerkonfitüre.

ORANGEN-STREUSEL 
Knuspriger Butterteig mit Mehl, Zucker, gehackten
Mandeln und kleinen Stücken kandierter Orange. 

KUCHENSTÜCK DES TAGES 5,90€

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8

1,  3, 5, 7, 8

Schichten aus lockerem Biskuit, gefüllt mit verschiedenen Früchten,
Creme, Sahne, Schokolade oder Nüssen, je nach Tagesrezept.

KARIBIK 4.40€
Leichte Kombination aus Mango und Passionsfrucht,
mit Kokosfüllung auf dünnem Biskuitboden.

FERRER
Lockerere Milchschokolade mit Haselnusscremefüllung
und knuspriger Schokoladenglasur.

TEIDE
Cremige Zartbitterschokolade mit Passionsfruchtfüllung
auf knusprigem Haselnussboden.

BOMBON
Zarte Milchschokoladenmischung auf knusprigem
Haselnuss-Biskuitboden.

BLÄTTERTEIG-CREME 2,70€
Dünne Schichten aus Blätterteig, gefüllt mit
Vanillecreme, mit Puderzucker bestreut.

OPER-TORTE 2,70€
Lockerem Biskuit mit Mokka-Creme, Trüffel und
Zartbitterschokoladenglasur.

4,40€

4,40€

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

Dichter dunkler Schokoladenkuchen mit Butter, Eiern
und Nüssen.

3,60€

3,60€

3,60€

3,60€

3,60€

 MIT EIS 5,90€
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TORTEN

4. FISCH1. GLUTEN 2. KREBSTIERE 3. EIER 5. ERDNÜSSE 6. SOJA  7. MILCHPRODUKTE

8. NÜSSE 9. SELLERIE 10. SENF 11. SESAM 12. SULFITE 13. LUPINEN 14. WEICHTIERE

TROTZ UNSERER KONTROLLMASSNAHMEN KANN ES IN UNSERER KÜCHE ZU KREUZKONTAMINATIONEN
KOMMEN. WENN SIE EINE LEBENSMITTELALLERGIE HABEN, INFORMIEREN SIE BITTE UNSER PERSONAL.



GEBÄCK

MANDELKUCHEN
Keks aus gerösteten und karamellisierten Mandeln.

SCHOKO-MANDELKUCHEN 
Keks aus gerösteten und karamellisierten
Mandeln, gefüllt mit Erdbeermarmelade,
überzogen mit Zartbitterschokolade.

CROISSANT
2,80€Pur.

2,80€

EI-ROSQUETES
Traditionelles Rezept der Kanarischen Inseln,
hergestellt aus Ei und Zitrone, aromatisiert mit Anis
(pro Stück).

3,40€

0,80€

 T
R

ADITIONELLE B
A

C
K
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A

REN

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8, 11

ENSAIMADA 2.80€
Blätterteig mit Vanillecreme, Rosinen, Pistazien
und Fondant.

SCHNECKE 2,80€
Blätterteig gefüllt mit Blaubeermarmelade und
Rosinen, bedeckt mit gehackten Mandeln und
Fondant.

SCHOKO-PALMIER 2,80€
Blätterteig in Herzform gerollt, überzogen mit
Zartbitterschokolade.

Mit Marmelade und Butter.
Gefüllt mit Schinken und Käse.

3,20€
3,95€

GEFÜLLTE COOKIES 3,50€

SÜ
SSE COOKIES 

Knuspriger Teig, gefüllt mit verschiedenen
Geschmacksrichtungen, je nach Tagesangebot (pro
Stück).

P
RALINEN UND TR

Ü
F

F
E

L 

Hergestellt von unserer Meister-Chocolatière mit
bester Schokolade, in einer Auswahl köstlicher
Geschmacksrichtungen (pro Stück).

HANDGEMACHTE PRALINEN

Mit Gofio: Köstliches Haselnusspraliné mit Geschmack,
Aroma und knuspriger Textur von frisch geröstetem Mais
aus dem Norden der Insel.
Mit Schokolade: Zartes Haselnusspraliné mit
Zartbitterschokolade überzogen.

TRÜFFEL 

1,00€

1,00€

1, 3, 5, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8

1, 3, 5, 7, 8

1, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8

1, 3, 5, 6, 7, 8, 11, 12

1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12

1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12

4. FISCH1. GLUTEN 2. KREBSTIERE 3. EIER 5. ERDNÜSSE 6. SOJA  7. MILCHPRODUKTE

8. NÜSSE 9. SELLERIE 10. SENF 11. SESAM 12. SULFITE 13. LUPINEN 14. WEICHTIERE

TROTZ UNSERER KONTROLLMASSNAHMEN KANN ES IN UNSERER KÜCHE ZU KREUZKONTAMINATIONEN
KOMMEN. WENN SIE EINE LEBENSMITTELALLERGIE HABEN, INFORMIEREN SIE BITTE UNSER PERSONAL.
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	TORTEN
	1, 3, 5, 7, 8
	3,60€
	SANTIAGO
	Boden aus gemahlenen Mandeln, Mehl, Zucker und Eiern, bedeckt mit gehobelten Mandeln und Puderzucker.
	1, 3, 5, 7, 8


	APFEL-VANILLE-CREME
	3,60€
	Dünner Blätterteig, gefüllt mit Vanillecreme, belegt mit Apfelscheiben.

	3,60€
	1, 3, 5, 6, 7, 8, 11


	GEFÜLLTES APFELGEBÄCK
	Weicher Teigboden, gefüllt mit Apfelmus und Rosinen, mit Zimt aromatisiert, mit Puderzucker bestreut.
	1, 3, 5, 6, 7, 8

	3,60€

	BROWNIE
	Dichter dunkler Schokoladenkuchen mit Butter, Eiern und Nüssen.
	1, 3, 5, 7, 8


	QUARKKUCHEN MIT BLAUBEEREN
	3,60€
	Knuspriger Keksboden, gefüllt mit cremigem und süßem Quark, gekrönt mit Blaubeerkonfitüre.
	1,  3, 5, 7, 8



	ORANGEN-STREUSEL
	3,60€
	Knuspriger Butterteig mit Mehl, Zucker, gehackten Mandeln und kleinen Stücken kandierter Orange.


	MIT EIS
	5,90€
	1, 3, 5, 6, 7, 8


	KUCHENSTÜCK DES TAGES
	5,90€
	Schichten aus lockerem Biskuit, gefüllt mit verschiedenen Früchten, Creme, Sahne, Schokolade oder Nüssen, je nach Tagesrezept.



	MOUSSES
	1, 3, 5, 6, 7, 8
	KARIBIK
	4.40€
	Leichte Kombination aus Mango und Passionsfrucht, mit Kokosfüllung auf dünnem Biskuitboden.


	FERRER
	1, 3, 5, 6, 7, 8
	4,40€
	Lockerere Milchschokolade mit Haselnusscremefüllung und knuspriger Schokoladenglasur.
	1, 3, 5, 6, 7, 8



	TEIDE
	4,40€
	Cremige Zartbitterschokolade mit Passionsfruchtfüllung auf knusprigem Haselnussboden.

	4,40€
	1, 3, 5, 6, 7, 8


	BOMBON
	Zarte Milchschokoladenmischung auf knusprigem Haselnuss-Biskuitboden.


	KUCHEN
	1, 3, 5, 6, 7, 8
	PETISU FONDANT O SCHOKOLADE
	2,40€
	Éclair, gefüllt mit Vanillecreme, überzogen mit weißem Fondant oder Vollmilchschokolade.
	1, 3, 5, 7, 8



	BLÄTTERTEIG-CREME
	2,70€
	Dünne Schichten aus Blätterteig, gefüllt mit Vanillecreme, mit Puderzucker bestreut.
	1, 3, 5, 6, 7, 8



	OPER-TORTE
	2,70€
	Lockerem Biskuit mit Mokka-Creme, Trüffel und Zartbitterschokoladenglasur.
	TROTZ UNSERER KONTROLLMASSNAHMEN KANN ES IN UNSERER KÜCHE ZU KREUZKONTAMINATIONEN KOMMEN. WENN SIE EINE LEBENSMITTELALLERGIE HABEN, INFORMIEREN SIE BITTE UNSER PERSONAL.




	GEBÄCK
	1, 3, 5, 7, 8
	CROISSANT
	Pur.
	2,80€
	Mit Marmelade und Butter.

	3,20€
	Gefüllt mit Schinken und Käse.

	3,95€
	1, 3, 5, 7, 8


	ENSAIMADA
	2.80€
	Blätterteig mit Vanillecreme, Rosinen, Pistazien und Fondant.
	1, 3, 5, 7, 8



	SCHNECKE
	2,80€
	Blätterteig gefüllt mit Blaubeermarmelade und Rosinen, bedeckt mit gehackten Mandeln und Fondant.
	1, 5, 6, 7, 8



	SCHOKO-PALMIER
	2,80€
	Blätterteig in Herzform gerollt, überzogen mit Zartbitterschokolade.



	TRADITIONELLE BACKWAREN
	1, 3, 5, 6, 7, 8
	2,80€
	MANDELKUCHEN
	Keks aus gerösteten und karamellisierten Mandeln.
	1, 3, 5, 6, 7, 8


	SCHOKO-MANDELKUCHEN
	3,40€
	Keks aus gerösteten und karamellisierten Mandeln, gefüllt mit Erdbeermarmelade, überzogen mit Zartbitterschokolade.
	1, 3, 5, 7, 8, 11



	EI-ROSQUETES
	0,80€
	Traditionelles Rezept der Kanarischen Inseln, hergestellt aus Ei und Zitrone, aromatisiert mit Anis (pro Stück).



	SÜSSE COOKIES
	1, 3, 5, 6, 7, 8, 11, 12
	GEFÜLLTE COOKIES
	3,50€
	Knuspriger Teig, gefüllt mit verschiedenen Geschmacksrichtungen, je nach Tagesangebot (pro Stück).



	PRALINEN UND TRÜFFEL
	1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12
	HANDGEMACHTE PRALINEN
	1,00€
	Hergestellt von unserer Meister-Chocolatière mit bester Schokolade, in einer Auswahl köstlicher Geschmacksrichtungen (pro Stück).
	1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12


	1,00€

	TRÜFFEL
	Mit Gofio: Köstliches Haselnusspraliné mit Geschmack, Aroma und knuspriger Textur von frisch geröstetem Mais aus dem Norden der Insel. Mit Schokolade: Zartes Haselnusspraliné mit Zartbitterschokolade überzogen.
	TROTZ UNSERER KONTROLLMASSNAHMEN KANN ES IN UNSERER KÜCHE ZU KREUZKONTAMINATIONEN KOMMEN. WENN SIE EINE LEBENSMITTELALLERGIE HABEN, INFORMIEREN SIE BITTE UNSER PERSONAL.
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